Parmesan cookies
med rosmarin

Disse salte cookies er perfekte som velkomst-snack
med et glas bobler

Ingredienser

150 gram hvedemel

75 gram revet parmesan
100 gram blgdt smgr

1 a@ggeblomme

Pyntes med groft salt og frisk rosmarin

Bages ved 200 grader i ca 7 minutter

C&G Pinot Sekt Brut

Denne er lavet pa Pinot druen (ligesom Fransk champagne) og har en
duft af valngdder, eksotiske frugter og mark chokolade. I munden far du
glaede af de sma fine bobler, der er fremkommet efter 10 maneders
traditionel flaske gaering. Virkelig skgnne bobler til en skgn pris.



