Dyreryg og dyrekglle
med knuste kartofler,
sma lggteerter og
grgnkalsalat

Aftens menu var vild!

Dyreryg og dyrekglle

Dyrekgllen blev renset og gnedet ind i en blanding af: sort
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peber, enebaer, tgrret rosmarln hvidlggspulver og salt, og deekket med bacon Stegt i
ovn til kedtemperatur pa 60 grader - tages ud og hviler 30 min.

Dyrekgllen blev renset og stukket med hvidlggsstykker, masser af frisk timian og

daekket med bacon. Stegt i ovn til kedtemperatur pa 60
grader - og lad hvile i 30 min.

Knuste kartofter:

Kog kartofler mgre i en gryde

Laegges pa bageplade og mases med en ske
Garneres med parmesanost og olie

Bages i oven i 20 min

Sma lggteerter:

Butterdej i muffinsforme, fyldes med skalottelgg, hvidlgg
og bacon, som er let stegt p& en pande med timian.
Toppes med gryere 0s, og bages i ovnen i 20 min.

Salat:

Gronkal - masseret med bagt hvidlggsolie
Spidskal

Bagte blommer

Granataeble kerner

Avokado i tern

Pinjekerner

Fetaost

Bagt hvidlggsolie:

Pak hele hvidlgg i stanniol og bag i ovnen i ca 30 min ved 200 grader
Efter hvidlggene er bagt, kan du smutte dem ud af skallen, og blende med olivenolie,

smag til med salt.
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Josua rgdvin

Josua rgdvinen, lige har vundet Best of Show Guld medalje af den internationale
Mundus Vini konkurrence.

En skgn spatburgunder og passer perfekt til vildt
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