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Vintips til asparges elskere

— den perfekte vin til forarets delikatesse! - | =

Asparges er 7h aegte forarsfavorit — men ikke altid let at matche med vin. Den fine bitterhed og sarte smag kreever

nemlig vine med elegance, balance og nsensom syre. Vi har samlet de bedste vinvalg til bade hvid, gron og violet
asparges — sa dine retter far det perfekte fglgeskab i glasset.
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Hvid asparges
Ga med Silvaner eller Grauburgunder. Deres diskrete frugt og naddeagtige noter
understgtter aspargesens fine smag — uden at overdgve den.

Violet asparges

Et oplagt match er en frisk WeiBburgunder, som bringer det bedste frem i den lidt
kraftigere variant.

Gron asparges
Her ma vinen gerne veere mere karakterfuld. Riesling, Grauburgunder med krop
eller en Chardonnay (uden fad) skaber harmoni og dybde.

Saucematch

Til smar og Hollandaise anbefaler vi Riesling — den friske syre balancerer fedmen
smukt. Jo mere krydret saucen er, desto mere udtryksfuld ma vinen veere.

Aspargessalat

En mild vinaigrette spiller godt sammen med WeiBburgunder eller en halvtgr
Riesling. Brug gerne mild hvidvinseddike — eventuelt justeret med lidt aspargesfond
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