Vo

O ma«%

www.vinogmad.dk

Torsk pad salatbund med Sankt M
Weissburgunder - opskrift til 2 personer

Torsk uden skind ca 300 gram
4 skiver bacon

Grov sennep

Syltede rgdbeder i sma tern

Revet peberrod

Salat:

Blandede grgnne salater

Smgrstegte gulergdder skaret i sma stave
Balsamico stegte graeskarkerner

Ny baelgede friske zerter

Dressing:
olie/eddike der har trukket med et mast fed
hvidlgg og lidt salt og peber.

Laeg torsken i et ovnfast fad og smgr et tykt lag sennep ovenpd. Bages i ovnen ved
200 grader i ca 15 min - afhaenger af hvor tyk fiske er, s hold gje.

Imens steges bacon og gulergdder pa en pande.

Heeld graeskarkerner pa en varm pande og nar de syder, haeldes ca 1 spsk balsamico
over, og nar balsamico er optaget/fordampet (det gar hurtigt) tages kernerne af
panden og kgler ned.

Salaten anrettes pa tallerkener, og torsken placeres ovenpa og pyntes med rgdbeder,

bacon og peberrod.

Serveres med en
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Sankt M Weissburgunder/Pinot Blanc hvidvin.

Styrke og flgjlsblgd creme mgder finhed og laekker frugt. Smager af peere,
&ble og sgd lime.

Fantastisk friskhed ggr den velegnet til mad, en ung elegant vin som er
meget drikkevenlig. Generelt er dette en meget flot argang for hvidvine og
for Pinot Blanc i saerdeleshed!

restsukker: 5,6 syre: 6,0

90 point “Silver” Decanter World Wine Awards.




