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Laksetaerte - let og laekker

Butterdej

Fersk laks i store tern
1 Rgd peberfrugt

1 handfuld Spinat

2 dl cremefraiche 18%

3 &g
Salt og peber

Revet ost

Butterdejen rulles ud i en teerteform, laks og
grgntsager fordeles i formen.

Cremefraiche og aeg piskes sammen og haeldes over laks og grgntsager. Krydr med
salt og peber og drys med ost.

Bages i ovn ca 15 minutter ved 200 grader
Server med en frisk Riesling

Her har vi valgt en Emotion Riesling med karakteristiske smagsnoter af abrikoser,
gule blommer og friske urter, og en skgn duft af fersken.

Denne EMOTION Riesling har en kraftig syre, der dog ogsa er karakteristisk for
Riesling vine med en lidt hgjere alkoholprocent, som denne ogsa har pa hele 13,5%.
Kombinationen af kraftig syre og de skgnne smagsnoter, giver en frisk og yderst
balanceret Riesling, som vil kunne nydes til enhver lejlighed og passer godt til naesten
al slags mad - virkelig en klasse vin!






